RESORT@H O T E L
JODQUELLENHOF

5-Gang Menii
am Samstag, den 21. Februar 2009

Ruccolasalat
mit Pinienkern -1/ inaigrette
und gegrillten Jakobsmuscheln

K¥¥k

Zitronengrassuppe
mit Garnelen

KKK

Sautierte Stopfleber
mit glasierten Apfelspalten und Balsamicojus

K¥¥k

Rotweinsorbet

K¥¥k

Im ganzen gebratenes Entrecite
an Rotweinsance

anf Schwarzwurzeln und Kartoffelgratin
oder

Gediinstetes Lachsforellenfilet
an Basilifumsance
it Pak Choi und rotem Reis

K¥¥k

Gebrannte 1V anillecreme
mit Mangosalat und Orangenhippe

oder

- Kdseauswahl von unserem Wagen -
Der Kdse st natiirlich wie immer

vom ,, Tolzer Kasladen

-.dazu empfeblen wir hente...

2006 Spitburgunder Heinrich Spindler

Maischegdrung, Weinansban im grofien Holzfaff
+ 10% Barrigueansban. Der Wein: Samtig, weich,
fiillig, wiirzige Beerennoten, zarte Ristaromen

0,751 24,80 €
0,50/ 18,00 €
0,20/ 7,80 €
0,10/ 4,40 €

2007 Spindler Forster Pechstein
Riesling Spitlese trocken

Aufhellendes Gelb. Reifes Bonguet, Ananasnoten, recht
fiillig. Auch am Gaumen enorm feines und doch pfeffriges
Sdurespiel.

0,75/ 25,50€
0,50/ 18,50€
0,20/ 8,00€
0,10/ 4,00€



